
采购内容及项目要求

一、项目概况

本项目为提升山东大学饮食管理服务中心烘焙类食品的包装与制作水平，进一步满

足全校师生医务员工对烘焙类食品使用需求。拟采购一批用于烘焙产品制售且含有特色

文创元素的包装材料以及部分中高端主流生坯制品。

本项目共分为 1 个包，投标人不得对包中所投货物和服务分解后进行响应。本项

目预算金额为人民币 95 万元。

本项最终结算金额在采购预算限额内按成交单价据实结算，其成交总报价仅作为价

格评审依据。

二、烘焙用包装材料执行标准

食品接触用塑料树脂，食品接触用塑料材料及制品，食品接触用纸和纸板材料及制品

GB 4806.6食品安全国家标准 食品接触用塑料树脂

GB 4806.7食品安全国家标准 食品接触用塑料材料及制品

GB 4806.8食品安全国家标准 食品接触用纸和纸板材料及制品

QB/T 5646烘焙纸

产品明示的标准和质量要求

相关的法律法规、规章规定和国家标准。

烘焙生坯执行标准

皇家丹麦巧克力、丹麦葡萄卷、丹麦红豆卷、丹麦菠萝奶酥、丹麦熊掌芋泥、丹麦柠檬奶

酪、丹麦红豆吐司、蓝莓贝果、巧克力贝果、南瓜贝果、无花果贝果、番茄贝果、原味贝

果、菠萝牛角、海盐牛角包、金镶玉、恋恋芝士、红豆一口酥、奶酪一口酥、芋皇酥、黄

金Q饼、凤梨酥、紫晶酥、核桃葡萄面包、蔓越莓奶酪包、黑芝麻燕麦欧包、速冻榴莲酥

、速冻红豆饼、速冻绿豆饼、手工挞、速冻老婆饼、小酥芙（咸香芝士味）、小酥芙（蛋

奶味）、蛋黄酥、乳酪Q心酥、速冻苹果派、速冻叉烧酥、速冻栗子饼、榴莲饼、鲜肉饼

、速冻鲜花饼、冰冰包（香芋味）、冰冰包（香草风味）、冰冰包（芒果风味）、玫瑰奶

酪包、多谷物小餐包、脆皮菠萝包、大佬强全麦吐司、迷你甜甜圈(蓝莓味)、迷你甜甜圈

（草莓味）、速冻甜甜圈（原味）、丹麦甜甜圈、紫薯麻薯坯、冰麻薯（香草味）、冰麻

薯（巧克力味）、提拉米苏、抹茶慕斯、黑森林慕斯、红丝绒慕斯、咸味芝士慕斯、蓝莓

慕斯、蜜桃慕斯、双莓慕斯（蓝莓、草莓）、芒果慕斯、榴莲千层、可可千层、水蜜桃千

层、抹茶千层、彩虹慕斯、原味瑞士卷、红丝绒瑞士卷、抹茶瑞士卷、原味芝士瑞士卷、

红豆抹茶瑞士卷、芝士牛肉卷、芒果大福、草莓大福、白玉卷（白桃味）、白玉卷（伯爵

红茶）、白玉卷（抹茶红豆）、白玉卷（香芋味）、奶香片、冷冻调味蛋糕坯（黑芝麻豆

乳，直接装饰可以成生日蛋糕）、冷冻调味蛋糕坯（南瓜栗子蛋糕，直接装饰可以成生日

蛋糕）、披萨面团（生坯）、冷冻调味蛋糕（榴莲，直接装饰可以成生日蛋糕）、冷冻调

味蛋糕坯（黑森林脆脆，直接装饰可以成生日蛋糕）、冷冻调味蛋糕（美莓，直接装饰可

以成生日蛋糕）、冷冻调味蛋糕（胡萝卜香芋，直接装饰可以成生日蛋糕）、冷冻调味蛋

糕（生耶提拉米苏，直接装饰可以成生日蛋糕）。
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GB 7099食品安全国家标准 糕点、面包

GB/T 20977糕点通则（含后续修改单）

GB 26687复配食品添加剂通则

GB 29921食品安全国家标准 预包装食品中致病菌限量

GB 2760食品安全国家标准 食品添加剂使用标准

GB 2762食品安全国家标准 食品中污染物限量

GB 31650、GB 31650.1、GB 2763、GB 2763.1

GB 9678.2巧克力、代可可脂巧克力及其制品

QB/T 5358烘焙冷冻食品

GB/T 20981面包质量通则

GB 7718预包装食品标签通则

GB 28050预包装食品营养标签通则

产品明示的标准和质量要求

相关的法律法规、部门规章和规定。

三、其他说明

相应的标准如有更新，按照最新修订的现行标准执行；表中未列出的产品也需达到

相应的国家标准和行业标准，不再一一列举。

四、报价及其他说明

1.服务周期内确认的报价非不可抗力因素不予调整。

如因自然灾害等不可抗力事件导致相关主要原材料市场价格较确认遴选报价时所

依据的同期市场价格出现大幅波动（上涨或下跌），且连续 30 个自然日内的日价格算

术平均值涨跌幅超过 40%，可启动应急议价机制。其中：

上涨情形：供应商应在条件满足后 5 个工作日内提出书面申请，采购人需求部门

组织双方进行联合市场调查，经调查确认后双方协商一致重新商定供货价格。

下跌情形：采购人需求部门可直接通知供应商开展联合市场调查，无需另行提交

书面申请，调查确认后双方协商一致重新商定供货价格。

回调规则：若此前为上涨调价，当不可抗力事件结束后市场趋于稳定，且连续 7

个自然日内的日价格平均值跌幅超过 50%时，自动恢复执行确认的遴选报价；若此前为

下跌调价，乙方可提前 5 个工作日书面申请回调（触发条件为连续 30 个自然日内的日

价格算术平均值涨幅超过 40%），经双方协商一致后重新商定供货价格。

2.包装材料设计及生坯熟制及加工技术支持

2.1 投标人应根据采购人提供的相关内容，提供包括但不限于文字与图案设计与二

次创作（此项费用含在投标报价之中）。

2.2 投标人为采购人提供各类生坯熟制及后期加工技术支持，包含但不限于生坯熟

制，裱花装饰，成品与包材的搭配等支持（此项费用含在投标报价之中）。
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五、样品要求

供应商按采购人要求，对照报价明细表中相对应产品的序号提供样品，要求如下：

1.1 包装材料类

提供包装材料类产品报价明细表内序号：

表内序号 名称

1 圆形1500ml牛皮纸桶+PS透明盖

2 长方牛皮盒1000ml+PP半透明盖

3 珠光金色圆形PP月饼托（500g月饼托）

7 三边封月饼袋金色（500g）

8 金底蛋黄酥盒配盖

10 防雾正方白盒底加盖

数量要求：每个序号须提供2套样品

样品要求：每套样品应包含盛器及外包装设计品。

注：样品不退回。

1.2 烘焙生坯类：

提供烘焙生坯类产品报价明细表内序号：

表内序号 名称

92 茉莉龙井酥

93 一口芝士

95 咸奶油红丝绒165g

101 虎皮瑞士卷

105 牛角包

数量要求：每个序号生坯2个，熟制品2个；

样品要求：产品外包装标识完整，投标人应根据产品自身温度要求自行准备保温措

施，以免样品因温度原因影响评审，由于投标人自身原因导致的样品缺陷，由投标

单位自行承担责任。

注：样品不退回。

六、提交样品时间安排

递交时间：2026 年 6 月 5 日下午 14:30

递交地点：山东大学中心校区南门

样品递交联系人及电话：张老师 13335139030

特别说明：未按照规定时间、规定地点递交样品的，按照未提供样品处理。



三、山东大学采购规格条款响应一览表

采购人要求（包装材料类产品采购内容及技术规格） 投标人响应（投标人填写）

序号 名称 技术规格指标
技术规格指

标

技术指标偏离情

况
备注

1 圆形 1500ml 牛皮纸桶+PS 透明盖 上口 18.5cm*18.5cm*6.8cm

2 长方牛皮盒 1000ml+PP 半透明盖 17.2cm*12cm*7.5cm

3 珠光金色圆形 PP 月饼托（500g 月饼托）
外 18.5cm*底 15.8cm*高

2.6cm

4 金色 PP月饼托分离托 9.0cm*9.0cm*3.2cm

5 福字三边封月饼袋 14cm*16cm

6
圆形1000ml红色国潮图案随机沙拉碗+PP透

明平盖

上口 14.8cm*底 12.5cm*高

7.5cm

7 三边封月饼袋金色（500g） 25.5cm*23cm

8 金底蛋黄酥盒配盖 6.5cm*6.5cm*4cm

9
长方红色国潮图案随机纸盒1000ml+PP半透

明盖
17.2cm*12cm*7.5cm

10 防雾正方白盒底加盖 12cm*12cm*6.5cm

11 圆形 1500ml 牛皮纸桶 上口 18.5cm*18.5cm*6.8cm

12 防雾热合长方白盒配盖 15.5cm*8.5cm*6.2cm

13 金底配盖蛋黄酥盒 8cm*8cm*4.5cm

14 1060 圆形注塑盒 10cm*6cm

15 正方金底配透明盖 8.3cm*8.3cm*4.5cm

16 小 3 号空白无印刷八边封袋 14cm*10cm*28cm

17 圆形耐烤杯配盖 6.5cm*4.2cm

18 正方注塑提手桶底配盖配提手配勺子 8.5cm*8.5cm*6cm

19 正方白底配透明盖配白叉 12.5cm*11.5cm*6cm

20 透明盖 6.5cm*12cm 螺旋桶 108cm*5cm*540cm

21 手提美味拉链袋(红） （32cm+10.8cm）*26.5cm

22 120ml 莲花慕斯杯

23 正方乳白底配透明盖 7cm*7cm*8cm

24 勺叉乳白色独立包装

25 防雾热合长方白盒配盖 13.5cm*7.5cm*6.3cm

26 新鲜热卖自封袋 20cm*24cm

27 镀铝烤盘 60x40x30/0.7mm 特氟龙

28 新鲜热卖自封袋 26cm*21cm

29 PET 圆形乳白底配盖叉 内 8cm*8cm*9.5cm
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30 篮子拉链手提袋小号 （29.5*22.5+5）6.5 丝

31 长方 PET 八角乳白底配透明盖 20.5cm*10cm*7cm

32 斜边清漆插卡条子 30cm*40cm

33 sweet 甜蜜白纸随手包 15cm*15.5cm

34 正方白底配透明高盖 内 12cm*12cm*7.5cm

35 100ML 小酒杯慕斯杯

36 6 寸白色 19克汉堡盒（便当盒） 8cm*15.3cm*15.3cm

37 圆形注塑透明底配透明盖配勺子 内 7.5cm*7.5cm*6.5cm

38
长方红色国潮图案随机纸盒 1000ml+美味纸

盖
17cm*12cm*7.5cm

39 热合防雾正方白盒配盖 13.5cm*12.5cm*6cm

40 透明盖螺旋桶 盖 7.5＊10 桶 56＊5＊280

41 长方白色 2粒雪媚娘配透明盖配内托 14.5cm*8cm*5.5cm

42 大号屋顶盒红色福启新岁 40cm*15cm*30cm

43 180ml 无印刷慕斯杯

44 150ml 透明心形杯

45 慕斯方托咖啡条 7cm*7cm

46 正方形外黑内金铝箔托+透明防雾高盖 9cm*9cm*3.5cm

47 正方乳白底配透明高盖
内 11.8cm*11.8cm*8cm 外

13.5cm*13.5cm*8cm

48 PET 三角形乳白底配透明盖三齿叉 11cm*6.5cm*8cm

49 CH-105 圆形斜口注塑杯

50 长方注塑盒 11.5cm*6cm*5cm

51 报纸版垫盘纸 38cm*28cm

52 圆形耐烤杯 6.5cm*4.2cm

53
C4 套餐蓝色盒装（蓝色水滴盘 蓝色叉 蓝色

实心刀 ）

54 金色圆形 PP 月饼托（500g 月饼托） 18*3

55 350ml 方形饮料瓶配带孔铝盖

56 CH51 矮脚杯配透明底座

57 150ml 咖啡慕斯杯(CH22)

58 正方乳白底配透明盖 外 11.5cm*11.5cm*5.5cm

59 300ml 圆形冰淇淋纸浆杯栗子杯配透明高盖 10cm*8.5cm*4cm

60 正方无印刷 150ml 全透明慕斯杯 7cm*7cm*4.2cm

61 230g 圆纸盘 13.8cm

62 长方梯形白底配透明盖 18cm*12cm*5.5cm

63 圆形透明盒配盖 11.6cm*11.6cm*5.3cm

64 200ml 船形风车淋膜杯

65 白色英文花衬纸 16cm*16cm

66 12a双层中空纸杯白色配防漏卡扣PP咖啡盖
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67 114 长条圆头手工制作牛皮色标签

68 120ml 白色圆形条纹慕斯杯 7.4cm*4cm

69 正方形吐司盒（不沾） 10cm*10cm*10cm

70 360mlU 型杯 PP 配无孔半圆盖

71 4 寸白色圆形卷边蛋糕淋膜纸胚

72 提篮式托盘金属手柄（选购盘）

73 50ml 圆形 PP 透明 P2连体蘸料盒

74 V2 透明矮脚杯配黑底座 高 7.2cm*口 9.5cm

75 长方 2 粒乳白底配透明盖 20cm*11cm*4cm

76 长方 2半圆乳白底配透明盖 12cm*9cm*6.5cm

77 三角透明盒三明治 13.6cm*6.7cm*8.3cm

78 白底正方四粒盒配盖 12cm*12cm*4.5cm

79 长方白盒配盖热合防雾 19cm*8.5cm*6cm

80 长条中间椭圆紫色芋泥雪贝标签

81 桃心叉泡

82 150ml 白色慕斯杯(CH22)

83 5 号勺叉黑色独立包装

84 圆形 135ml 耐烤杯

85 长方锡纸托 17.8cm*9.7cm*4.8cm

86 420mlU 形杯

87 三角形乳白底配透明盖三齿叉 11cm*6.5cm*8cm

88 防雾正方白盒底加透明盖 12cm*12cm*6.5cm

89 黄色鲜牛奶软蛋糕杯配透明盖 11.5cm*11.5cm*6.2cm

90 M3 圆形锡纸

91 长方乳白底配透明盖 14cm*13cm*6cm

采购人要求（烘焙生胚类产品采购内容及技术规格） 投标人响应（投标人填写）

序号 名称 技术规格指标
技术规格指

标

技术指标偏离情

况
备注

92 （冷冻）茉莉龙井酥

93 (冷冻)一口芝士

94 （冷冻）椰蓉条

95 （冷冻）咸奶油红丝绒 165g

96 (冷冻)柏琳娜蛋黄流沙包 45g

97 (冷冻)柏琳娜面包(香芋)45g

98 (冷冻)咸奶油红丝绒 165g

99 （冷冻）玫瑰鲜花饼 50g

100 （冷冻）麦香牛油果 180g

101 (冷冻)虎皮瑞士卷 1.44kg

102 （冷冻）老婆饼(糯米馅)60g
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103 (冷冻)丝滑巧克力 170g

104 （冷冻）红豆条

105 （冷冻）牛角包 45g

106 （冷藏）爱真稀奶油 300 1KG

107 （冷冻）丹麦菠萝包（黄油手工）奶酥味

108 （冷冻）麦香牛油果 180g

109 (冷冻)椰蓉酥 20g

110 (冷冻)丹麦奶酥菠萝包 90g

111 (冷冻)伯爵瑞士卷 70g

112 （冷冻）榴莲酥 55g

113 (冷冻)黑森林瑞士卷 1.3kg/条

114 （冷冻）28g 速冻花边挞

115 （冷冻）135g 手撕包

116 （冷冻）原味贝果

117 （冷冻）提拉米苏慕斯蛋糕 180g

118 （冷冻）巧克力贝果

119 （冷冻）丹麦片 165g

120 (冷冻)橙香菠萝蛋糕 800g

121 （冷冻）脆皮菠萝牛角

122 (冷冻)茉莉酸奶慕斯 900g

123 (冷冻)榛果巧克力 900g

124 （冷藏）爱真稀奶油 300+ 1KG

125 (冷冻)黑森林 8 寸 940g

126 (冷冻)彩虹芝士慕斯 8寸 950g

127 冷冻手撕包 135g

128 （冷冻）菠萝奶酥

129 （冷冻）28g 速冻花边挞

130 (冷冻)橙香凝乳 1000g

131 (冷冻长丹麦皮 11*22cm160g

132 （冷冻）玫瑰荔枝慕斯蛋糕

133 （冷冻）丹麦熊掌芋泥

134 (冷冻）巴伐利亚克林姆（开心果味）1KG

135 (冷冻)迷你甜甜圈 20g 蓝莓味

136 （冷冻）皇家丝滑巧克力 170g

137 (冷冻)柏琳娜面包(原味)55g

138 （冷冻）滋奶香片

139 (冷冻)手撕包 135g

140 (冷冻)迷你甜甜圈草莓味 20g
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141 （冷冻）台式软酥红豆饼

142 （冷冻）小酥芙.咸香芝士味

143 8 寸鲜乳酪冰淇淋胚 1050 克

144 8 寸经典香草冰淇淋胚 1050 克

145 8 寸酱香咖啡冰淇淋胚 1050 克

146 (冷冻)精制羊角包 30g

147 （冷冻）速冻苹果派

148 （冷冻）紫薯芋泥慕斯蛋糕 210g

149 （冷冻）萌小兔慕斯蛋糕 210g

150 （冷冻）经典巧克力慕斯蛋糕 210g

151 （冷冻）黑天鹅慕斯蛋糕 210g

152 （冷冻）北海道芝士慕斯蛋糕 210g

153 （冷冻）baby 熊慕斯蛋糕 210g

154 (冷冻)6 寸荔浦芋泥千层蛋糕 450 克

155 （冷冻）蛋黄酥 65g

156 一口芝士挞 20克

157 （冷冻）蛋挞液 907g

158 （冷冻）小酥芙.蛋奶味

159 (冷冻)覆盆子凝乳蛋糕 1000g

160 (冷冻)柏琳娜(克林姆味)45g

161 （冷冻）乐桃桃小方慕斯蛋糕 160g

162 （冷冻）黑森林小方慕斯蛋糕 160g

163 （冷冻）迷你甜甜圈（草莓味）

164 （冷冻）辣巧芝士巴斯克蛋糕

165 （冷冻）无花果贝果

166 （冷冻）丹麦葡萄卷

167 冷冻.蓝莓果馅甜甜圈 50g

168 冷冻.草莓果馅甜甜圈 50g

169 减糖 50%流芯超酥蛋卷（咸蛋黄风味）130g

170 减糖 50%流芯超酥蛋卷(生椰拿铁风味）130g

171 减糖 50%流芯超酥蛋卷（巧克力风味）130g

172 减糖 50%流芯超酥蛋卷（柑橘风味）130g

173 (冷冻)咸蛋黄松松芝士罐子

174 冷冻.柏琳娜面包/（香芋）

175 冷冻.柏琳娜蛋黄流沙包 45g

176 35 蛋胚酱 1kg/包信

177 （冷冻）蜜瓜芒果奶龙慕斯蛋糕 100g

178 (冷冻)酥小芙 21g
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179 牛奶克林姆

180 （冷冻）馥郁芒果奶龙慕斯蛋糕 100g

181 冷冻.原味甜甜圈 50g

182 （冷冻）皇家丹麦巧克力

183 （冷冻）玫瑰鲜花饼 50g

184 （冷冻）迷你甜甜圈（蓝莓味）

185 （冷冻）芋泥椰椰长切慕斯 6×8cm100 克

186 （冷冻）太妃焦糖长切慕斯 6×8cm100 克

187 巧克力抹茶松露

188 芒果杨枝甘露提拉米苏 900 克

189 蓝莓提拉米苏 900 克

190 草莓莓果提拉米苏 900 克

191 （冷冻）牛舌饼

192 乳酪蛋黄饼 50克

193 (冷冻)奶香面包片 600g

194 （冷冻）玫瑰鲜花饼 50g

195 巧克力黑松露



山东大学采购商务条款响应一览表

项目

序号
项目名称 采购人要求 投标人响应

1 成交价 人民币

2 供货服务期限
自签订采购服务协议后 12 个月，预算金额若在小于 12 个月内执行完毕，

合同终止。

3 付款方式

1）对公转账支付，不支付预付款；

2）采购协议生效后，每月 25 日之前以当月采购人入库凭证，结算当月费

用（遇法定节假日和寒暑假顺延，账款最长支付期限不超过 90 天）；

3）结算凭证：供货供应商出具销货清单（加盖公章）与正式发票，采购人

出具入库单，双方核对无误签字确认后作为结算凭证。

4 货物验收

1）供应商提供的产品及外包装必须符合国家相关法律法规和标准要求，并

符合招标文件中技术指标要求，以及投标承诺的质量标准。日常配送的产品应

具有产品应有的色泽、滋味和气味，无异味；并具有产品应有的状态，无霉变，

无正常视力可见的外来异物。

2）确定的供应商实际供应的物资应与投标文件所申报的内容相一致，未经
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许可不得串、调非申报生产企业的产品或其他品牌的产品，一经发现，采购人

需求部门有权拒收。情节严重的视为商业信誉及供货能力不符，按签订的采购

合同中违约的相关规定处理。

3）供应商应提供的随货资质包括：销货清单（加盖公章）一式三份、动物

产品检疫合格证。非同一批次产品的，需提供相应批次的出厂检验报告或产品

合格证证明材料。

4）验收流程和不合格品处置方式应按照采购人制定的《饮食管理服务中心

采购验收标准》执行。

5
配送及运输要

求

（1）配送区域

配送区域 餐厅名称 地址

山东大学中心校区 齐园餐厅 山大南路27号

山东大学洪家楼校区 三号食堂 洪家楼5号

山东大学洪家楼校区 七号食堂 洪家楼5号

山东大学趵突泉校区 杏园餐厅 文化西路44号

山东大学千佛山校区 一号食堂 经十路17923号

山东大学千佛山校区 二号食堂 经十路17923号

山东大学兴隆山校区 一号食堂 二环南路12550号

山东大学兴隆山校区 二号食堂 二环南路12550号

山东大学齐鲁软件园校区 学生食堂 舜华路1500号

山东大学龙山校区（创新港） 附中食堂 章丘区

山东大学青岛校区
曦园餐厅 青岛市即墨区鳌山卫街道滨海

公路72号晨园食堂

（2）需使用食品专用运输车辆；低温产品需使用食品专用冷链车辆并按操

作规定和标准进行运输。供应商使用第三方租赁车辆承担同等的食品安全责任。
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（3）进入校园后，供应商需严格遵守山东大学相关道路安全规定，限速行

驶。如因违反相关规定导致该车辆无法进入校园，供应商自行更换配送车辆履

约；如有违反相关规定导致发生交通事故，供应商自行承担全部经济责任和法

律责任。

6
服务保障及其

他要求

（1）供应商应具有组织配送、调运、分拣、二次搬运的能力。供应商具有

固定的配送网点服务能力。

（2）若采购人发现在保质期内食材变质，供应商应及时进行处理，并更换

相应数量的物资。

（3）供应商应按采购人要求，配合完成相关资质索证等，包括但不仅限于

营业执照、食品生产许可证或食品经营许可证等，并及时提供产品的最新检测

报告，报告检测项目不能低于招标文件中列明的技术指标项目。供应商不及时

提供产品的最新检测报告或检测报告中检测项目与招标文件中列明的技术指标

项目不符，采购人有权将产品进行送检或相关部门抽检，抽检费由供应商承担。

（4）保证根据学校教学规律，在寒暑假等假期内，以及在发生诸如货源紧

张、物价突涨时供应商应保持契约精神，在未出现紧急议价调价情况下，不得

以无货为由拒绝供货。

（5）供应商还应承诺中标后，在本次项目的管理人员必须为本单位人员且

与响应文件中拟派的管理层人员一致。若在服务期间，需更换本项目的管理人

员，应向采购人报备并得到确认，更换的管理人员也必须为本单位人员。供应
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商需自行提供配送业务，不得将配送项目进行任何方式的分包、转包。

（6）报价表中所列产品为该项目采购主要产品，为保证能随时满足师生医

务员工的多样化餐饮服务保障需求，当采购人提出报价表之外但在定义上同属

于该大类的货物时，确定的供应商不得无故拒绝，对新增采购产品的品牌、规

格和价格由双方商议后确认。

（7）在合同执行期内，采购人因政府、主管部门要求和实际采购需求，可

采用电商乡村振兴采购、农校对接采购、乡村振兴直接采购和网上竞价采购等

方式采购该项目中标产品，确定的供应商不得提出任何异议。

（8）在合同执行期间供应商必须严格遵守国家相关法律法规及标准要求，

对所提供的食材安全承担主体责任。供应商必须建立健全相关的食品安全相关

制度，并设立食品安全专职食品安全管理人员，并明确其职责。供应商必须接

受采购人及各级市场监管部门的指导、监督及履约考核。


